
◇中面／左P1

山形県河北町で長年愛されている名物料理「肉そば」。

出汁の利いた甘めの汁に、太くてコシのある田舎蕎麦、そして歯ごたえのある

親鳥の肉を使用しているのが特徴です。『そば八』の肉そばは、

より風味を出すためにごぼうも使用しています。

『 山形肉そば 』

【
自
慢
の
一
品
】

味
も
食
感
も

こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た

肉そば
太くて硬めの自家製蕎麦と
甘めのつゆが相性抜群！

温

円
（税込）850

玉子につけてさらに
美味しく！
絶品『玉子つけそば』
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サイドメニューの生たまご（100円）を
追加でご注文ください。

オススメです！

そば八の『そば・中華麺』はすべて
自家製麺です。自家製ならではの
打ちたて麺をぜひご堪能ください。

そば八の旨さの秘訣は

にあり『自家製麺』

温冷 『冷たいそば』か『温かいそば』が選べます。

おス
スメです！！
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※価格は全て税込です。

もりそば
太くてコシの強い当店の蕎麦をお楽しみください
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（税込）750

温

おス
スメです！！

冷

中華麺は、そばと同じ製麺機を
使用しております。あらかじめご容赦ください。
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◇中面／左P3
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中華麺は、そばと同じ製麺機を
使用しております。あらかじめご容赦ください。
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かやくめし
のみ

巨匠の

『もりそば』とのセットは
　　各100円引きに
　　　　なります。
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揚げ玉
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（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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）

380

『大盛
り』

無料

かやくめ
し

のみ

巨匠の

Guest
Rectangle



◇中面／右P2

【
癖
に
な
る
一
杯
】

サ
ッ
パ
リ
と
し
た

コ
ク
と
旨
味
が
食
欲
そ
そ
る

鳥中華そば
自家製中華麺につゆが
よく絡み箸が止まらない！ 円

（税込）850

◇麺大盛り（そば・中華）各150円  ◇肉増し150円  ◇ねぎ増し100円
※価格は全て税込です。

もりそば
太くてコシの強い当店の蕎麦をお楽しみください

円
（税込）750

温

おス
スメです！！

冷

中華麺は、そばと同じ製麺機を
使用しております。あらかじめご容赦ください。

もり
  そばセット
メニュー

サイドメニューをセットにするとお得に !
◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

天ぷらそば

ごぼう天

げそ天

天ぷらそば＆
黒鶏ＴＫＧセット

天ぷらそば＆
干し海老入ミニかき揚げ丼セット

天ぷらそば＆
いなり寿司セット

天ぷらそば＆
巨匠のかやくめしセット

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

巨匠のかやくめしセット

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の黒鶏ＴＫＧセット

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

干し海老入
ミニかき揚げ丼セット

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の いなり寿司セット

セットの天ぷらは

４種類から
お選びいただけます !冷 もり

  そば温

干し海老入かき揚げ

ちくわ天

天ぷらそばもセットでお得！

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の



◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

干し海老入
ミニかき揚げ丼

干し海老入
　かき揚げ

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

チャーシュー丼わさび丼

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。

Black �icken
黒 鶏

サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー

そ
ば
の
お
供
に

玉子かけご飯のおいしい食べ方

揚
げ
た
て
サ
ク
サ
ク

巨匠のかやくめし　 円
（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の
黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを
味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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そ
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の
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玉子かけご飯のおいしい食べ方
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サ
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巨匠のかやくめし　 円
（税込）380
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かやくめし
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子
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み
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に
か
け
て
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。

当
店
の
玉
子
は
福
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県
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河
郡
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水
野
谷
鶏
卵
店
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の

黒
鶏
の
玉
子
を
使
用
し
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ま
す
。
深
い
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ク
と
自
然
の
甘
み
を

味
わ
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の
が
特
徴
で
す
。
ぜ
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の
味
を
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楽
し
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く
だ
さ
い
。
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◇中面／右P2

【
癖
に
な
る
一
杯
】

サ
ッ
パ
リ
と
し
た

コ
ク
と
旨
味
が
食
欲
そ
そ
る

鳥中華そば
自家製中華麺につゆが
よく絡み箸が止まらない！ 円

（税込）850

◇麺大盛り（そば・中華）各150円  ◇肉増し150円  ◇ねぎ増し100円
※価格は全て税込です。

もりそば
太くてコシの強い当店の蕎麦をお楽しみください

円
（税込）750

温

おス
スメです！！

冷

中華麺は、そばと同じ製麺機を
使用しております。あらかじめご容赦ください。

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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（税込）380

『大盛り』
無料

かやくめし
のみ

巨匠の

◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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◇中面／右P4

黒鶏のTKG　 円
（税込）280 ミニかき揚げ丼　 円

（税込）380

かき揚げ 円
（税込）250 ごぼう天　 円

（税込）250

春菊天 円
（税込）250

円
（税込）280いなり寿司

生たまご
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100
揚げ玉
・・・・・・・・・・・・ 円

（税込）100

専用の水切りがセットされた
器に玉子を割ります。

水切りで卵白に含まれる余分
な水分を切ります。

玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の

黒鶏の玉子を使用しています。深いコクと自然の甘みを

味わえるのが特徴です。ぜひ福島の味をお楽しみください。
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玉子用の器に移し、お好みの醤油でかき
混ぜご飯にかけてお召し上がり下さい。

当店の玉子は福島県西白河郡中島村 「水野谷鶏卵店」の
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サイドメニュー2
ちくわの天ぷら

とり天

メニュー
子さまお

大人の方も
ご注文頂けます!

お子さまセット

オレンジジュース＆ゼリー付き

温 冷

鶏チャーシュー
天ぷら饅頭

ごぼうの天ぷら

おろしあげもち

そば・中華から
麺をお選び頂けます！

げそ天

当店
ｲﾁｵｼ
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ドリンクメニュー

サッポロ ラガービール【赤星】中瓶

アルコール※

アサヒ ノンアルコール

【ドライゼロ】

ノンアルコール

コカ・コーラ

オレンジジュース

烏龍茶

ソフトドリンク

※お車を運転される方・２０歳未満の方にはご提供できません。

カフェメニュー

コーヒー（ホット・アイス）

コーヒーフロート

メロンソーダフロート

コーラフロート

アイスクリーム（そばの実あり・なし）

・ホットコーヒー限定・

AM 7:00 ～ 11:00/PM 2:00 ～ 3:00

おかわりサービス



◇中面／右P2

【
癖
に
な
る
一
杯
】

サ
ッ
パ
リ
と
し
た

コ
ク
と
旨
味
が
食
欲
そ
そ
る

鳥中華そば
自家製中華麺につゆが
よく絡み箸が止まらない！ 円

（税込）850

◇麺大盛り（そば・中華）各150円  ◇肉増し150円  ◇ねぎ増し100円
※価格は全て税込です。

もりそば
太くてコシの強い当店の蕎麦をお楽しみください

円
（税込）750

温

おス
スメです！！

冷

中華麺は、そばと同じ製麺機を
使用しております。あらかじめご容赦ください。

メガ盛り !もりそば

肉そば

麺の量が通常の３倍 !たくさん食べたい方におすすめ！

一度に両方楽しみたい方におすすめ！

ハーフ
　＆ハーフ

温 冷

メガ盛り !

組合せ自由

肉そば　　鳥中華

肉そば　　鳥中華

※鳥中華もできます。

温

冷冷

温



TAKE 
OUT お持ち帰りメニュー

もりそば (３人前 )

天ぷら各種 (２枚 )

かやくめし(３００g) いなりずし (５個 )

冷たい鳥中華 (３人前 )冷たい肉そば (３人前 )

鶏チャーシュー

とり天 (５枚 ) げそ天

TAKEOUT MENU

※かき揚げに干し海老を使用しております。


